Kapustova polievka s hubami

Potrebujeme:

20 g susenych suchohribov
300 g kapusty

250 g kosti

50 g masla

20 g hladkej muky

30 gryze

1 dcl mlieka

1 cibulu

50 g zeleného hrasku alebo zelenych fazulovych strukov
pazitka

sol

Priprava jedla:

Nakrajanu cibufu a namacané huby udusime na masle, priddme kapustu nakrajanu na rezance, kosti a zalejeme
vodou. Neskér pridame ryzu, zeleny hrasok alebo fazulové struky. Po uvareni zahustime bledou zaprazkou.
Polievku osolime, priddame nadrobno nakrajanu pazitku a povarime.

Huby a la provencale

Potrebujeme:

20 g susenych suchohribov

olej

0,5 dcl prirodného bieleho alebo ovocného Sumivého vina
1,5 dcl polievky

150 g Sunky

4 krajceky chleba

polovica citréna

sol

Priprava jedla:

Namacané huby podusime na oleji. Podlievame niekolkymi lyZicami masovej polievky. Nakoniec priddme
prirodné biele vino. Huby poukladdme na pripravenu hortucu opecenut Sunku a k tomu ako prilohu podavame na
oleji opec€eny chlieb, pokvapkany citronom.



