Sampindnovy cestovinovy salat

Potrebujeme:

20 g susenych Sampifiéonov
200 g majonézy

200 ml kyslej smotany

200 g cestovin

citronova Stava

Cierne mleté korenie

sol a olej

cibula

Priprava jedla:

Namacané huby dusime na oleji s pokrajanou cibulou, citrénovou Stavou a solou. Dusime len chvilu, aby vSetko
bolo chrumkavé. Zmes vylejeme na uvarenu cestovinu, priddme majonézu, kysli smotanu a ochutime korenim.
VSetko zmieSame a nechame vychladnuat

Kuracia sekana so Sampinéonmi

Potrebujeme:

20 g susenych Sampifiéonov
2 kuracie prsia

2 vajcia

2 lyZi€ky petrzlenovej vihate
1 dcl hustej smotany

1 az 2 stracky cesnaku

sof

korenie podla chuti

muka na obalovanie

olej

Priprava jedla:

Kuracie prsia s hubami pomelieme, priddme na jemno pokrajanu petrzlenovu viatku, pretlaéeny cesnak, sol,
korenie, smotanu, vajcia a vymieSame zmes. Mokrou rukou formujeme karbonatky, ktoré obalujeme v muke a
opekame na rozpalenom oleji po oboch stranach do ¢ervena. Podavame so zemiakovou kaSou.



