Hubovy pilaf

Potrebujeme:

20 g susenej polnicky
250 g ryze

75 g tuku

2 mrkvy

2 cibule

lyzi€ka palivej papriky
2 zelené papriky

sof

Priprava jedla:

Na tuku osmazime nakrajanu cibulu a namacané huby. Pridame nastrihani mrkvu a smazime dalej. Potom
podlejeme vriacou vodou, osolime, opaprikujeme, pridame zelenu papriku nakrajanu na rezan€eky. Prisypeme
ryzu, zamieSame a podlejeme. Dusime velmi mierne asi 20 minut a podavame.

Huby na paradajkach

Potrebujeme:

409 susenej pofnicky

2 paradajky

1 cibula

1 strucik cesnaku

2 lyZice masla

Cili

sladka paprika

trochu zeleného petrzlenu
sof

Priprava jedla:

Na masle osmazime cibulu do sklovita. Pridame rozotreny cesnak, korenie a nadrobno nakrajany petrzlen.
Priddme nakrajané paradajky, namacané huby a 30 min. podusime. Podavame s pe€ivom alebo s toastom.



