Smotanova polievka s hubami

Potrebujeme:

20 g susenych masliakov
3 dcl kyslej smotany

1 vajce

30 g hladkej muky

10 g masla

rasca

citron alebo ocot

chlieb

sof

Priprava jedla:

V studenej kyslej smotane rozhabarkujeme vajce, muku, sol a rascu. Za staleho mieSania vlejeme do nej vriacu
vodu, v ktorej sme varili huby. VSetko este chvilu povarime. Pred podavanim okyslime polievku a pridame na
kocky pokrajany a opeceny chlieb.

Fazulova polievka s hubami a smotanou

Potrebujeme:

20 g susenych masliakov
250 g kosti

2 cibule

100 g bielej fazule

1,25 dcl smotany

50 g zeleniny

sof

Priprava jedla:

Pripravime vyvar z kosti, fazule a namacanych hub. Pridame cibulu a zeleninu a dovarime. Napokon zahustime
smotanou.



