Prazenica s kuriatkami.

Potrebujeme:

20 g susenych kuriatok

40 g masla

1 pokrajany strucik cesnaku

1 lyZica olivového oleja

4 vajcia

sol

2 lyZice smotany

2 lyZice struhaného parmezanu
Cierne korenie

Priprava jedla:

Prudko oprazte namacané osolené huby a cesnak na masle s olejom asi 4 minuty. Pridajte vajcia, sol' a za
staleho miesania poprazte 2 minuty. Pridajte smotanu, parmezan, Cierne korenie a premieSajte. Podavajte na
hrianke.

Kuriatka s omacékou zo syra mascarpone.

Potrebujeme:

20 g susenych kuriatok

15 g masla

1 platok pokrajanej anglickej slaniny

2 lyZice nasekanej Salvie

1 strucik najemno nasekaného cesnaku
20 g hladkej muky

4 lyzice syra mascarpone

sol

Cierne korenie

2 dcl vody

Priprava jedla:

Slaninu s maslom smazte kym nie je chrumkava. Pridajte Salviu, cesnak a duste 2 minaty. PrimieSajte namacané
kuriatka, vodu, osolte a duste 15 minut. Pridajte syr, korenie, zahustite mukou a povarte asi minutu. Podavajte
teplé so Spagetami.



