Rizoto z huib

Potrebujeme:

20 g susSenych kozakov
250 g ryze

40 g masla

cibula

sol

11 vyvaru

30 g struhaného syra

Priprava jedla:

Umytu ryzu oprazime na tuku, zalejeme vriacim vyvarom a dusime 20 minat. Namacané huby oplachneme a
nadrobno pokrajame. Na masle uprazime jemne pokrajanu cibulu, pridame huby a 30 minut podusime za
podlievania vyvarom. Potom pridame udusenu ryzu, syr, zmes osolime a este trocha podusime.

Ryba na hubach

Potrebujeme:

20 g susenych kozakov
700 g ryby

70 g oleja

citrén

11 mlieka

40 g muky

40 g struhaného syra
petrzlen

sof

Priprava jedla:

Naporciovanu rybu pokvapkame citronovou Stavou, osolime a peCieme na masle. Namacané huby dusime na
masle s petrzlenom. Suc€asne pripravime z bledej maslovej zaprazky a z mlieka omacku, do ktorej huby
zamieSame. Na vymasteny pekac rozlozime porcie ryby, zalejeme ich omackou, posypeme syrom, pokvapkame
rozpustenym maslom a dame trocha zapiect.



