Hubova polievka

Potrebujeme:

20 g susenych dubakov
1,5 | vody

40 g hladkej muky

sof

2 lyZice masti

cesnak

mleta Cervena paprika
Cerstva petrZlenova vhat

Priprava jedla:

Huby dame varit do slanej vody na 30 minut. Medzitym si na masti oprazime hladku muku, dochutime cesnakom
a nakoniec mletou €ervenou paprikou. Zalejeme studenou vodou a rozmieSame. Vlejeme do polievky, uvedieme
do varu. Povarime a nakoniec ochutime zelenou petrzlenovou vihatou. Podavame s domacimi rezancami.

Hovadzie dusené na hubach

Potrebujeme:

20 g susenych dubakov
600 g hovadzieho méasa
80 g masti

cibula

sof

rasca

20 g hladkej muky

Priprava jedla:

Maso pokrajame na platky, nasolime, naklepeme a opecieme na masti. Nadrobno pokrajanu cibulu spenime na
masti, priddme vopred namacané huby, rascu, sol, ope€ené rezne masa, podlejeme vodou a dusime. Ked je
maso makkeé, Stavu zaprasime mukou, zamieSame a povarime. Podavame s ryzou alebo knedlou.



